
Tarih: 27 Ağustos 2025 20:51

Ders Kodu Ders Adı Teorik Uygulama Laboratuvar Yerel Kredi AKTS

TO223 MALİYET KONTROLÜ 2,00 1,00 0,00 3,00 3,00

Ders Detayı

Dersin Dili : Türkçe

Dersin Seviyesi : Önlisans

Dersin Tipi : Seçmeli

Ön Koşullar : Yok

Dersin Amacı : Bu ders; öğrencilerin turizm işletmelerinde maliyet kontrolü hakkında bilgi sahibi olmalarını ve bunu çalışma hayatlarında uygulamaya geçirmelerini sağlamayı
amaçlamaktadır.

Dersin İçeriği : Bu ders; maliyet,gelir,gider gibi genel ekonomi tanımlarını,standart yiyecek-içecek reçetelerinin oluşturulmasını ve reçetelerin maliyet hesaplarının
yapılmasını,çalışanların kontrol sisteminde görevlerini, otel maliyetlerinin hesaplanmasını, maliyet kontrol süreçlerini, yiyecek içecek üretim ve satış raporlarının
hazırlanmasını içeren konuları kapsamaktadır.

Dersin Kitabı / Malzemesi /
Önerilen Kaynaklar

: 1) YİYECEK İÇECEK İŞLETMELERİNDE MALİYET KONTROLÜ Kavramlar, Uygulamalar ve Örnekler, Prof. Dr. Mehmet Sarıışık, Detay Yayıncılık, 2024 2)
Turizm İşletmelerinde Maliyetler ve Kontrolü, Dr. Öğr. Ü. Nurettin Ayaz, Dr. Öğr. Ü. Bayram Akay, Detay Yayıncılık, 2016 3) Konaklama İşletmelerinde Yiyecek ve
İçecek Maliyet Kontrolü, Yaşar Yılmaz, Detay Yayıncılık, 2012

Planlanan Öğrenme Etkinlikleri
ve Öğretme Yöntemleri

: Sözlü Anlatım, Soru-Cevap

Ders İçin Önerilen Diğer
Hususlar

: Bulunmamaktadır.

Dersi Veren Öğretim Elemanları : Öğr. Gör. Dr. Neriman Kartal

Dersi Veren Öğretim Elemanı
Yardımcıları

: Bulunmamaktadır.

Dersin Verilişi : Yüz yüze

En Son Güncelleme Tarihi : 24.08.2025 15:45:40

Dosya İndirilme Tarihi : 27.08.2025

Bu dersi tamamladığında öğrenci :

Ders Kodu Ders Adı Teorik Uygulama Laboratuvar Yerel Kredi AKTS

Otel, Lokanta ve İkram Hizmetleri Bölümü / Otel, Lokanta ve İkram Hizmetleri Bölümü / TURİZM VE OTEL İŞLETMECİLİĞİ

Ders Öğrenme Çıktıları

1 Maliyet ile ilgili temel kavramları öğrenebilir.

2 Maliyet unsurlarını ve sektörel özelliklerini kavrayabilir.

3 Maliyet kontrolü sürecini öğrenebilir.

4 Konaklama giderlerini hesaplamayı öğrenebilir.

5 Standart yiyecek ve içecek reçetelerinin oluşturulmasını ve uygulamasını öğrenebilir.

Ön Koşullar



Teorik Uygulama Laboratuvar Hazırlık Bilgileri Öğretim Metodları

Dersin
Öğrenme
Çıktıları

1.Hafta *Maliyet kavramı ve gider
kavramı. Ürün maliyetlerini
belirleyen unsurlar ve maliyet
hesaplama süreci.

*Soru-Cevap *1. Kaynak kitabınızın 5-14 sayfa
aralığındaki temel tanımlara
çalışınız.

*Sözlü Anlatım, Soru-Cevap Ö.Ç.1

2.Hafta *Konaklama ve yiyecek-içecek
sektöründe maliyet kavramının
sektörel özellikleri. Konaklama ve
yiyecek içecek işletmelerinin
maliyet unsurları ve özellikleri.

*Soru-Cevap *1.kaynaktan 16-27 sayfaları
arasındaki konuları çalışınız.

*Sözlü Anlatım, Soru-Cevap Ö.Ç.1
Ö.Ç.2

3.Hafta *Maliyet kontrolünün tanımı,
kapsamı, önemi ve amacı.
Yiyecek-içecek maliyet
kontrolünde aranan özellikler.

*Soru-Cevap *1.kaynaktan 28-47 sayfaları
arasındaki konuları çalışınız.

*Sözlü Anlatım, Soru-Cevap Ö.Ç.1
Ö.Ç.2

4.Hafta *Maliyet kontrolünde bilgisayar
kullanımı. Maliyet maliyet
kontrolünün aşamaları.

*Soru-Cevap *1.kaynaktan 48-54 sayfaları
arasındaki konuları çalışınız.

*Sözlü Anlatım, Soru-Cevap Ö.Ç.3
Ö.Ç.4

5.Hafta *Maliyet kontrol sürecinde satın
alma kontrolü.

*Soru-Cevap *1.kaynaktan 299-304 sayfaları
arasındaki konuları çalışınız.

*Sözlü Anlatım, Soru-Cevap Ö.Ç.3

6.Hafta *Satın alma prosedürü ve
yöntemleri. Tedarikçi seçimi.

*Soru-Cevap *1.kaynaktan 57-78 sayfaları
arasındaki konuları çalışınız.

*Sözlü Anlatım, Soru-Cevap Ö.Ç.3

7.Hafta *Maliyet kontrolü sürecinde teslim
alma (tesellüm) kontrolü.

*Soru-Cevap *1.kaynaktan 57-78 sayfaları
arasındaki konuları çalışınız.

*Sözlü Anlatım, Soru-Cevap Ö.Ç.3

8.Hafta *Ara Sınav

9.Hafta *Maliyet kontrolü sürecinde teslim
alma (tesellüm) kontrolü

*Soru-Cevap *1.kaynaktan 81-89 sayfaları
arasındaki konuları çalışınız.

*Sözlü Anlatım, Soru-Cevap Ö.Ç.3

10.Hafta *Maliyet kontrolü sürecinde
depolama ve dağıtım kontrolü-1

*Soru-Cevap *1.kaynaktan 91-96 sayfaları
arasındaki konuları çalışınız.

*Sözlü Anlatım, Soru-Cevap Ö.Ç.3

11.Hafta *Maliyet kontrolü sürecinde
depolama ve dağıtım kontrolü-2

*Soru-Cevap *1.kaynaktan 97-105 sayfaları
arasındaki konuları çalışınız.

*Sözlü Anlatım, Soru-Cevap Ö.Ç.3

12.Hafta *Maliyet kontrolü sürecinde üretim
kontrolü - 1

*Soru-Cevap *1.kaynaktan 113-132 sayfaları
arasındaki konuları çalışınız.

*Sözlü Anlatım, Soru-Cevap Ö.Ç.3
Ö.Ç.5

13.Hafta *Maliyet kontrolü sürecinde üretim
kontrolü - 2

*Soru-Cevap *1.kaynaktan 135-139 sayfaları
arasındaki konuları çalışınız.

*Sözlü Anlatım, Soru-Cevap Ö.Ç.3
Ö.Ç.5

14.Hafta *Maliyet kontrolü sürecinde gelir
kontrolü 

*Soru-Cevap *1.kaynaktan 145-153 sayfaları
arasındaki konuları çalışınız.

*Sözlü Anlatım, Soru-Cevap Ö.Ç.3

15.Hafta *Maliyet Kontrolü sürecinde
içecek maliyet kontrolü.

*Soru-Cevap *Sözlü Anlatım, Soru-Cevap Ö.Ç.3
Ö.Ç.5
Ö.Ç.3
Ö.Ç.5

Aktiviteler Sayı Süresi(Saat) Toplam İş Yükü

Vize 1 1,00 1,00

Final 1 1,00 1,00

Ders Öncesi Bireysel Çalışma 14 2,00 28,00

Ara Sınav Hazırlık 7 2,00 14,00

Final Sınavı Hazırlık 14 2,00 28,00

Ders Sonrası Bireysel Çalışma 14 1,00 14,00

Toplam : 86,00

Toplam İş Yükü / 30 ( Saat ) : 3

AKTS : 3,00

P.Ç. 1 P.Ç. 2 P.Ç. 3 P.Ç. 4 P.Ç. 5 P.Ç. 6 P.Ç. 7 P.Ç. 8 P.Ç. 9 P.Ç. 10 P.Ç. 11 P.Ç. 12 P.Ç. 13 P.Ç. 14 P.Ç. 15 P.Ç. 16 P.Ç. 17 P.Ç. 18 P.Ç. 19 P.Ç. 20 P.Ç. 21 P.Ç. 22
Ö.Ç. 1 5 0 0 0 0 5 4 0 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Ö.Ç. 2 4 5 5 5 0 5 0 0 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Ö.Ç. 3 4 5 5 5 0 5 4 0 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Ö.Ç. 4 4 0 0 0 0 5 5 0 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Ö.Ç. 5 4 5 4 0 0 5 0 0 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Ortalama 4,20 3,00 2,80 2,00 0 5,00 2,60 0 5,00 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Aşırmacılığa Dikkat ! : Raporlarınızda/ödevlerinizde/çalışmalarınızda akademik alıntılama kurallarına ve aşırmacılığa (intihal) lütfen dikkat ediniz. Aşırmacılık etik olarak yanlış, akademik olarak suç sayılan bir davranıştır. Sınıf içi kopya çekme ile
raporunda/ödevinde/çalışmasında aşırmacılık yapma arasında herhangi bir fark yoktur. Her ikisi de disiplin cezası gerektirir. Lütfen başkasının fikirlerini, sözlerini, ifadelerini vb. kendinizinmiş gibi sunmayınız. İyi veya kötü, yaptığınız ödev/çalışma size

Haftalık Konular ve Hazırlıklar

Değerlendirme Sistemi %

1 Ara Sınav : 40,000

3 Final : 60,000

AKTS İş Yükü

Program Öğrenme Çıktısı İlişkisi



ait olmalıdır. Sizden kusursuz bir çalışma beklenmemektedir. Akademik yazım kuralları konusunda bir sorunuz olursa dersin öğretim elemanı ile görüşebilirsiniz.

Engel Durumu/Uyarlama Talebi : Engel durumuna ilişkin herhangi bir uyarlama talebinde bulunmak isteyen öğrenciler, dersin öğretim elemanı ya da Nevsehir Engelli Öğrenci Birimi ile en kısa sürede iletişime geçmelidir.
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